
DESAYUNOSDESAYUNOS  
BRUNCHBRUNCH

MERIENDASMERIENDAS
 

 9:00 a 12:30 y 17:00 a 20:00 



BEBIDAS 
FRIAS

COLD DRINKS

BEBIDAS 
CALIENTES

HOT DRINKS

Café espresso 
Espresso cofee

Café con leche
 (Entera, Desnatada, Sin Lactosa, Avena y Soja)  
Latte cofee

1,60€

Café vienés
Viennese coffee

Carajillo
Expresso coffe with a shot of spirits

Café con leche extra grande
Extra large latte

2,00€

Cappuccino 2,00€

Cappuccino de fresa
Strawberry cappuccino

2,20€

Café bombón
Bonbon coffee

2,00€

3,50€

Chocolate negro, chocolate negro tiramisú, chocolate
negro banana split.
Chocolate con leche, chocolate con leche y fresa,
chocolate con leche praliné
Chocolate blanco, chocolate blanco avellana, chocolate
blanco cheesecake

Chocolates especiales:
Special  chocolates

2,60€

Infusiones naturales
*consulte nuestra carta

Natural infusions
*See our menu

1,70€

Matcha latte 2,20€

Chai latte
2,20€

Ice tea 2,70€
Té negro melocotón, té verde piña colada, Rooibos pera y
té negro frutas del bosque. 
Black tea with peach, green tea with pineapple, rooibos
with pear and black tea with berries

Zumo de naranja natural
Fresh orange juice

2,70 €

1,60€

Café irlandés
Irish coffee

4,50€

Piña, kiwi, mango y melón

Fresa y plátano

Mora, fresa y grosella negra

Smoothies: ( fruta natural)

         Pineapple, kiwi, mango, cantaloupe

         Strawberry, banana

         blackberry, strawberry, blackcurrant

4,80€

Latte caramel

2,20€

2,00€
Fruta de la pasión

Fresa y plátano

Frambuesa

Batidos:

         Passión fruit

         Strawberry, banana

         Raspberry

5,20€

Mango

Piña

Coco

         Mango.

         Pineapple

         Coconut

Frappé de chocolate 5,00€

Affogato ferrero 
(espresso, 2 bolas helado de vainilla
y ferrero)

4,50€

Café especial galleta Lotus 4,50€
(café latte, crema de galleta lotus,
nata)

Cóctel mimosa :
Prossecco y zumo de
naranja natural

7€



EligeElige    tu pan:tu pan:
Trigo masa madreTrigo masa madre

BriocheBrioche
IntegralIntegral

Sin gluten (+0,50)Sin gluten (+0,50)

SALADOS

Aceite AOVE especialidad arbequina
"Isbilya" y nuestra tumaca.

Extra jamón +2,50 €)
Toast with "Isbilya" speciality arbequina olive oil and tomato.

Extra ham: +2,50€)
 

Tostada de mantequilla especial 
de  oveja artesanal y 

mermelada.
Toast with special handmade sheep´s butter and jam

Salmón ahumado, crème fraiché,
guacamole hecho en casa, y

 huevo poché.
Smoked salmon toast, créme fraiché, seaweed guacamole and poached egg

Bowl de yogurt griego, crema
cacahuete, granola, frutos secos

y fruta fresca
Greek yoghurt bowl, peanut butter, granola,

caramelised almonds, and fresh fruit

Bowl de fruta fresca del día y 
miel artesana.

Fresh fruit bowl with honey

Jamón ibérico, mozzarella fresca
gratinada, tomate y huevos fritos.
Toast with iberian ham, mozzarella, tomato and fried eggs

TOSTAS:TOSTAS:
  
  

  

  

  

Aguacate, tomate en texturas, 
semillas de sésamo y pipas de 

calabaza.
(Extra huevo poché +1€)

Toast with Avocado and tomatoes, sesame seeds
 and pumpkin seeds

Extra egg: +1€

BOWLS:BOWLS:
  

  

  

  

7€ 7€

3,5€

3€

7€

10€

10€



Croissant mixto relleno de mucho
queso mimosa y jamón cocido
natural.
Croissant with Galician cheese and ham.

Sandwich en pan de pipas de
pollo crujiente, huevo, tomate,
salsa césar y brotes verdes.
Crispy chicken sandwich, egg, tomatoe, cesar sauce.

Piadina hojaldrada y trufada con
burrata, mortadela italiana y
crema de tomates secos.
"Puff pastry and truffled¨´Piadina" with burrata, Italian
mortadella and dry tomatoes.

Empanadilla casera estilo
argentina de provolone y tomate
seco. (2ud)
Provolone dumpling

Sandwich cubano a nuestro estilo:
lomo adobado del Bierzo, bacon
ahumado natural, mozzarella  ,
relish de pepinillos y mostaza
Cuban Sandwich: pork, bacon, mozzarella, pickles relish
and mustard.

Tortilla como la que hacía
mi abuela (Ración)
Spanish omelette

SALADOS
3,50€

7€

10€

16€

8€

12€

10€Sandwich montecristo: tres pisos
de pavo natural, queso raclette y
mayo mostaza de dijon.
Montecristo sandwich: sliced turkey and Swiss cheese
and dijon mustard.

Pizza crujiente de hummus de
aguacate y albahaca, granada y
sútil picante.
"Puff pastry´Piadina" with avocado and basil hummus,
pomegranate and light spicy touch.

9€



DULCES

1,80€Croissant estilo francés 
Extras:

A la plancha +0,20
Mermelada +0.50

 Mantequilla de oveja artesana
+1,50)

*French style croissant with extra butter

8€

NUESTRO MOSTRADORNUESTRO MOSTRADOR
DE TARTAS Y BOLLERIADE TARTAS Y BOLLERIA  

  
  
  
  
  

TOSTADA FRANCESATOSTADA FRANCESA  
EN BRIOCHEEN BRIOCHE

2,40€

Tartas y dulces que hacemos
cada día:

*Visite nuestro mostrador
*Cakes of the day... 
Visit our showcase.

 
 
 

Lazos de hojaldre y chocolate
 ( 2UD)

*Puff pastry and chocolate bows

Churros (los freimos al momento) 
6UD

LOTUS: Croissant francés relleno
de mousse de mascarpone y

galleta lotus.
French Croissant with mascarpone mousse and

cookies.

1,80€

6,50€

5,50€

5€ 8€

8€

CROISSANTS ESPECIALESCROISSANTS ESPECIALES

PISTACHO: Croissant francés
relleno de crema de pistacho

dulce y chocolate blanco.
French croissant with pistachio and white chocolate

cream

KINDER: Croissant francés
relleno de crema kinder y kinder

"Schoko-Bons"
French croissant with kinder cream and scho-

kobons

5,50€

Tostada francesa con compota
de frutos rojos casera,nueces
de chocolate, fruta fresca y
espuma chantillí de vainilla.
French toast with homemade red fruit jam and

chantillí cream.

Dos French toast en sandwich
de nutella, plátano y chips de

frambuesa LYO.
French toast with nutella and banana.

Tostada francesa con crema de
queso y yogurt, coulís de

mango, granola y mini magnum.
French toast with yogurt and cheese cream, mango

sauce, granola and ice cream.

CHEESECAKE: Croissant francés 
relleno de tarta de queso y cookies.

French Croissant with cheesecake and cookies

5,50€

LEMON PIE: Croissant francés 
relleno de lemon curd y merengue

suizo.
Lemon pie croissant

5,50€

CARAMELO SALADO Y BURRATA: 
Relleno de caramelo salado y

stracciatella de burrata italiana, con
pera asada, nueces de chocolate y

mermelada de higos negros
Salted caraamel and italian burrata.

9 €



DULCES

8,50€

GOFRESGOFRES  
(Hechos al momento)(Hechos al momento)

GOFRE DOBLE OREO: 
 Dos gofres con doble crema de
oreo, chocolate, frutos rojos y

tierra de galleta.
Oreo Waffle

GOFRE SANDWICH HELADO:
 Relleno de helado de dulce de

leche, crumble de galleta y fruta
de temporada.

Ice waffle sandwich with caramel sauce and fruit.

GOFRE NUTELLA:
 Mousse de nutella, palomitas

caramelizadas, toffee, almendra
crocanti y láminas de coco.

Waffle with nutella, popcorn, toffee, amonds and
coconut chips.

CHOCOLATE ADICTOS
PANCAKES:

Tortitas con fresas y nata,
helado de vainilla y mucho

chocolate caliente.
Two chocolates pancakes

8,50€

8€

8,50€

PANCAKESPANCAKES
  ( hechos al( hechos al    momento)momento)

 FILIPINOS PANCAKES:
Crema de filipinos y ganache de

chocolate con leche.
Filipinos pancakes

BANOFFEE PANCAKES:
Dulce de leche, plátano y nata

Banoffee pancakes

TIRAMISÚ PANCAKES:
Tortitas bañadas en café, crema

suave de tiramisú y cacao.
(Elaborado en mesa por nuestro

personal)
Tiramisú pancakes

8€

GOFRE LOTUS
Crema y tierra de auténtica

galleta lotus, virutas de chocolate
blanco, helado y conguitos.

Waffle with lotus cream, white chocolate, ice cream
and ¨ conguitos¨.

 FERRERO PANCAKES:
Tortitas bañadas en chocolate

ferrero rocher, bombones, y mini
cono de nata.

Ferrero Rocher pancakes

8,50€

7,50€

7,50€

7,50€


